
Coperto/Service € 1,50

Friggitoria - Fried handmade appetizer
Crocchè artigianale € 2,50 al pz. 
Patate cotte al forno, salame Napoli, formaggi grattugiati, 
provola a�umicata, prezzemolo, pepe
Potatoes, salami Napoli, grated cheese, smoked mozzarella, parsely, pepper

Arancino artigianale 
Riso, salame Napoli, formaggi grattugiati, provola a�umicata, 
piselli, pepe
Rice, salami Napoli, grated cheese, smoked mozzarella, peas, pepper

Timballo di pasta 
Fettuccine, prosciutto cotto, besciamela artigianale, 
provola a�umicata, formaggi grattugiati, piselli, pepe
Fettuccine pasta, ham, handmade bechamel sauce, smoked mozzarella,  
grated cheese, peas, black pepper

Montanara 
Pizzetta fritta con sugo allo scarpariello, basilico, Grana Padano
Fried small pizza with tomato sauce, basil and Grana Padano cheese

€ 2,50 al pz.

€ 2,50 al pz.

€ 3,00 al pz.



Pizze Marinare
Divina Vietri (classi�cata al secondo posto al torneo di pizza internazionale P.I.A.) € 13,00 
Carpaccio di polpo ai limoni della Costa d’ Amal�, pomodorini piccadilly, 
patate al forno schiacciate, �or di latte, prezzemolo, olio e.v.o.
Octopus, piccadilly tomatoes, potatoes, mozzarella, parsley, extra virgin olive oil

Divina Cetara 
Alici sott'olio di Cetara, pomodorini secchi sott'olio, 
ricotta di bufala stemperata, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Anchovies, dry tomatoes, bu�alo fresh cheese, mozzarella,  basil, e.v. olive oil

Divina Maiori  *
Bianchetti, pomodorini secchi sott'olio, patate al forno schiacciate, 
�or di latte, basilico, olio e.v.o.
Whitebaits, dry tomatoes, potatoes, mozzarella, basil, e.v. olive oil

Divina Minori
Tranci di tonno IASA in olio e.v.o., cipolle di Tropea, 
olive nere denocciolate di Gaeta , �or di latte,  basilico, olio e.v.o.
Tuna IASA, Tropea onions, Gaeta pitted black olives, mozzarella,  basil, e.v. olive oil

Divina Amal� 
Salmone a�umicato, ricotta di bufala stemperata, rucola, 
Grana Padano, �or di latte, olio e.v.o.
Salmon, bu�alo fresh cheese, mozzarella,  rocket salad,  Grana Padano

Divina Ravello D.O.P. 
Tranci di tonno IASA in olio e.v.o., pomodorini gialli ciliegini 
semisecchi “Carbone”, olive nere denocciolate di Gaeta, 
mozzarella di bufala campana,  basilico, olio e.v.o.
Tuna IASA, yellow cherry semi-dried tomatoes, Gaeta pitted black olives, 
bu�alo mozzarella, basil, e.v. olive oil

€ 13,00

€ 13,00

€ 12,50

€ 13,00

€ 10,00

Coperto/Service € 1,50



* Pizze disponibili solo in alcuni periodi dell’anno

Pizze Marinare
Divina Tramonti
Alici del Cantabrico, pomodorini ciliegini gialli semisecchi Carbone,
ricotta di bufala stemperata, �or di latte, granella di noci, basilico, olio EVO.
Cantabrico's anchovies, yellow cherry semi-dried tomatoes, bu�alo fresh cheese,
mozzarella, chopped walnuts, basil, e.v. olive oil.

Divina Praiano € 14,00 
Salmone a�umicato, pomodorini secchi sott'olio, lardo del Norcino stagionato, 
uovo cotto in padella, �or di latte, Grana Padano, basilico, olio e.v.o. Smoked 
salmon,  dry tomatoes, Norcino pork lard, pan-fried egg, mozzarella, Grana 
Padano, basil, e.v. olive oil

Divina Positano
Pomodorini gialli ciliegine semisecchi “Carbone”, pomodorini piccadilly,
alici sott'olio di Cetara, pesto Cetarese alla colatura di alici,
fave secche fritte di Bari, �or di latte, basilico e olio e.v.o.
Yellow cherry semi-dried tomatoes, piccadilly tomatoes, 
Cetara anchovies under olive oil, pesto to slicing Cetara anchovies, 
dried fried Bari fava beans, mozzarella, basil, e.v. olive oil

€ 13,50

€ 13,00



Pizze Speciali Terra
Violetta
Salame di maialino nero casertano, chips di patate vitellotte,
ricotta di bufala stemperata, scaglie di provolone del Monaco,
�or di latte, basilico, olio e.v.o.
Caserta black pig salami, purple potatoes chips, bu�alo fresh cheese,
shredded provolone del monaco cheese, mozzarella, basil, e.v. olive oil

Profumi di Sottobosco € 10,00 
Porcini saltati in padella con il burro e un tritto di erbette aromatiche, 
pomodorini piccadilly, pancetta di maialino nero casertano,
�or di latte, olio e.v.o.
Porcini mushrooms with butter and herbs, piccadilly tomatoes, 
Caserta black pig bacon, mozzarella, e.v.olive oil

Vesuviana
Pomodorino giagiù giallo "Carbone" , pancetta rustica di Bracigliano,
scaglie di Grana Padano, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Yellow tomatoes, Bracigliano bacon, Grana Padano cheese,
basil, e.v. olive oil

Sol d’Amal�
Pancetta di maialino nero casertano,  Pomodorino giagiù giallo
"Carbone" , scaglie di formaggio di capra stagionato nella foglia 
di noce "Capramì", provola a�umicata, basilico, olio e.v.o.
Caserta black pig salami, yellow tomatoes, goat cheese,
smoked mozzarella, basil, e.v. olive oil

€  10,00

€  8,50

€  10,00

Coperto/Service € 1,50



* Pizze disponibili solo in alcuni periodi dell’anno

Angela
Porcini, gorgonzola, granella di noci, �or di latte, olio e.v.o.
Porcini mushrooms, gorgonzola cheese, wallnuts,
mozzarella, e.v. olive oil

Nerano
Zucchine, pecorino, scaglie di provolone del Monaco,
scaglie di Grana Padano, aglio, pepe, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Zucchini, pecorino cheese, shredded provolone del monaco cheese,
shredded Grana Padano cheese, garlic, black pepper,
mozzarella, basil, e.v.olive oil

Americana
Pancetta rustica di Bracigliano, salsiccia, patate al forno schiacciate,
cipolla di Tropea, Grana Padano, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Bracigliano bacon, sausage, potatoes, onion, 
Grana Padano, mozzarella,  basil, e.v. olive oil

Scarpariello  
Sughetto allo Scarpariello artigianale, pancetta rustica di Bracigliano, 
Grana Padano, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce Scarpariello, Bracigliano bacon, 
Grana Padano, mozzarella, basil, e.v. olive oil

Passariella
Lardo del Norcino, pomodorini gialli ciliegine semisecchi “Carbone”, 
cipolla di Tropea, provola a�umicata, basilico, olio e.v.o.
Stagionate pork lard, yellow cherry semi-dried tomatoes,  Tropea onion,
smocked cheese, basil, e.v. olive oil

€ 8,50

€ 10,00

€ 9,00

€  8,50

€  10,00

Pizze Speciali Terra

€ 10,00
(con aggiunta

di crocchè)



Pizze Speciali Terra

Coperto/Service € 1,50

Lardarella
Lardo del Norcino stagionato, patate al forno schiacciate,  
provola a�umicata, basilico, olio e.v.o.
Stagionate pork lard, potatoes, smoked cheese, basil, e.v. olive oil

Amabile
Pancetta rustica di Bracigliano, ricotta di bufala stemperata, 
zucchine, funghi champignon, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Bracigliano bacon, bu�alo ricotta cheese, zucchini, 
button mushrooms, mozzarella,  basil, e.v. olive oil

Nausica
Prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi, rucola,
Grana Padano, �or di latte,  olio e.v.o.
Parma ham, rocket salad, Grana Padano cheese,
mozzarella,  e.v. olive oil

€ 8,50

€ 10,00

€ 8,50



* Pizze disponibili solo in alcuni periodi dell’anno

Le Nostre Rivisitazioni
Margherita dorata
Pomodorino giagiù giallo "Carbone" , mozzarella di bufala, 
scaglie di provolone del Monaco, menta, olio e.v.o.
Yellow tomato Piennolo, bu�alo mozzarella,
shredded provolone del Monaco cheese, mint, e.v.olive oil

Diavola 2.0
Pomodoro pelato Gustarosso, salame di maialino nero casertano,
nduja calabra, pomodori secchi, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce Gustarosso, salami, nduja, dry tomatoes,
mozzarella, basil, e.v.olive oil

4 Formaggi 2.0
Una pizza preparata con formaggi da noi selezionati,
che possono variare a scelta del pizzaiolo
Ask to the waiter for more informations

€  9,00

€  9,00

€  8,50



Pizze Classiche Rosse

Coperto/Service € 1,50

Napoletana
Pomodoro pelato Gustarosso, aglio, origano, olio e.v.o.
Tomato sauce, garlic, oregano, e.v. olive oil

Marinara 
Pomodoro pelato Gustarosso, alici sott'olio di Cetara, aglio, 
capperi, origano, olio e.v.o.
Tomato sauce, anchovies, garlic, capers, oregano, e.v. olive oil

Margherita
Pomodoro pelato Gustarosso, �or di latte, basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, mozzarella, basil,  e.v. olive oil

Margherita D.O.P. 
Pomodoro pelato Gustarosso, mozzarella di bufala campana, 
basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, bu�alo mozzarella, basil, e.v. olive oil

Siciliana
Pomodoro pelato Gustarosso, melanzane a funghetto, 
pomodorini piccadilly,  Grana Padano, �or di latte,
basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, mozzarella, eggplants, piccadilly tomatoes, 
Grana Padano, basil, e.v. olive oil

Diavola
Pomodoro pelato Gustarosso, salame Napoli, �or di latte,  
peperoncino piccante, basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, mozzarella, Napoli salami, chilly,  basil, e.v. olive oil

€ 3,50

€ 5,50

€ 5,50

€ 7,00

€ 6,50

€ 7,00



* Pizze disponibili solo in alcuni periodi dell’anno

Pizze Classiche Rosse
Capricciosa
Pomodoro pelato Gustarosso, prosciutto cotto, carcio�,
funghi champignon, olive nere denocciolate di Gaeta,
�or di latte, basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, ham, artichokes, mozzarella, button mushrooms, 
Gaeta pitted black olives, basil, e.v. olive oil

4 Stagioni
Pomodoro pelato Gustarosso, salame Napoli, carcio�, funghi 
champignon, olive nere denocciolate di Gaeta, �or di latte,
basilico, olio e.v.o.
Tomato sauce, salami Napoli, artichokes, button mushrooms, 
Gaeta black olives, mozzarella, basil, e.v. oive oil

€ 8,50

€ 8,50



Pizze Classiche Bianche

Coperto/Service € 1,50

Filetto D.O.P.
Pomodorini piccadilly,  mozzarella di bufala, basilico, olio e.v.o.
Piccadilly tomatoes, mozzarella, basil, e.v. olive oil

Croccopizza
Prosciutto cotto, crocche' artigianale, �or di latte,
basilico, olio e.v.o.
Parma ham, croquettes, mozzarella, basil, e.v. olive oil

4 formaggi 
Gorgonzola, provola, Grana Padano, �or di latte,
basilico, olio e.v.o.
Gorgonzola, smoked cheese, Grana Padano, mozzarella,
basil, e.v. olive oil

Caprese D.O.P. 
Mozzarella di bufala campana, pomodorini piccadilly, rucola, 
Grana Padano, olio e.v.o.
Bu�alo mozzarella, cherry tomatoes, rocket salad, Grana Padano,
e.v. olive oil

Ortolana
Melanzane a funghetto, zucchine, pomodori piccadilly,
�or di latte,  basilico, olio e.v.o.
eggplants, zucchini, piccadilly tomatoes, mozzarella, basil,
e.v. olive oil

Delicata € 7,00 
Prosciutto cotto, mais, ricotta di bufala stemperata,  
�or di latte, basilico, olio evo
Ham, sweet corn, bu�alo fresh cheese, mozzarella, basil, e.v. olive oil

Friariella *
Broccoli, salsiccia, �or di latte, olio e.v.o.
Broccoli, sausage, mozzarella, e.v. olive oil

€ 7,50

€ 6,50

€ 7,50

€ 7,00

€ 6,50

€ 6,50












